


MEDITERRANEAN BAR
Arroz crujiente con tartar de atún y caviar

Crispy rice with tuna tartare and caviar
32

Ceviche de lubina, rocoto y shiso verde
Sea bass ceviche with rocoto and green shiso

26

Ceviche de vieiras y leche de tigre ahumada
Scallop ceviche with smoked leche de tigre

26

Aguacate relleno de cangrejo real con emulsión de ají amarillo
Avocado stuffed with king crab and yellow chili emulsion

29

Tiradito de ventresca de atún con leche de tigre Nikkei
Bluefin tuna belly tiradito with Nikkei leche de tigre

27

Ensalada de atún, sandía y ponzu de yuzu
Tuna, watermelon and yuzu ponzu salad

22

Burrata con pesto de rocoto y aceite de chili
Burrata with rocoto pesto and chili oil

32

Crudo de hamachi con vinagreta de trufa negra
Hamachi crudo with black truffle vinaigrette

32



HOT STARTERS
Edamame a la brasa con salsa chilli garlic
Grilled edamame with chilli-garlic sauce

11

Calamar frito del Mediterráneo con mayonesa de ajíes tatemados
Crispy Mediterranean squid with charred chili mayo

19

Pollo frito Motel karaage
Motel karaage fried chicken

22

Pollo frito Motel karaage y caviar (30 g)
Motel karaage fried chicken with caviar (30 g)

89

Vieiras a la brasa con beurre blanc de tosazu
Grilled scallops with tosazu beurre blanc

22

Yakitori de wagyu con yuzu kosho verde
Wagyu yakitori with green yuzu kosho

49

Yakitori de contramuslo con salsa anticuchera
Chicken thigh yakitori with anticuchera sauce

18

Yakitori de pulpo con chimichurri de rocoto
Octopus yakitori with rocoto chimichurri

24

Langostinos andaluces en salsa agridulce de ajíes
Andalusian prawns with sweet and sour chili sauce

34



MAINS
Bacalao negro glaseado con miso y algarroba

Black cod glazed with miso and carob
44

Tortellini con beurre blanc de sake y caviar (25 g)
Tortellini with sake beurre blanc and caviar (25 g)

69

Solomillo con crema de trufa y shiitake
Tenderloin with truffle and shiitake cream

65

Lenguado a la meunière con yuzu
Dover sole meunière with yuzu

69

Wagyu burger con salsa izakaya
Wagyu burger with izakaya sauce

42

SIDES
Ensalada de tomate Lobello con vinagreta de fresas y yuzu
Lobello tomato salad with strawberry and yuzu vinaigrette

14

Crema de portobello y shiitake crujiente
Portobello cream with crispy shiitake

12

Patatas fritas Motel
Motel french fries

9

Bimi a la brasa con vinagreta de yuzu ponzu
Grilled bimi with yuzu ponzu vinaigrette

12

Patatas fritas con trufa negra
French fries with black truffle

14



PREMIUM
Imperial Surf & Turf
Imperial Surf & Turf

140

Chuleta de rubia gallega madurada con shio koji
Dry-aged Rubia Gallega rib chop with shio koji

140

Lubina a la brasa con beurre blanc de caviar (25 g)
Grilled sea bass with caviar beurre blanc (25 g)

120

CAVIAR BAR
Caviar Beluga, blinis y crema agria - 50gr 
Beluga caviar, blinis and sour cream - 50gr

200

Caviar Beluga, blinis y crema agria - 100gr 
Beluga caviar, blinis and sour cream - 100gr

400

Caviar Beluga, blinis y crema agria - 250gr 
Beluga caviar, blinis and sour cream - 250gr

1000



FOR THOSE WHO KNOW...
IT'S NOT REALLY OVER



DESSERT
La Llave de Oro de Motel

Motel Golden Key
24

Pecanas, caramelo de arce y helado de marconata
Pecans with maple caramel sauce and marconata ice cream

15

Helado de vainilla y caramelo de soja
Vanilla ice cream with soy caramel

12

Motel Signature Cookie 500gr
(For two / Para 2 personas)

Chocolate cookie filled with dulce de leche, almond ice cream and miso caramel
29

Jardín zen japonés de chocolate
Japanese chocolate Zen garden

18

Frutas de temporada
(For two / Para 2 personas)

Seasonal Fruit Platter
39




